
Wir – Dominika & Klaudia  – sind seit vielen Jahren
mit Herzblut in der Gastronomie tätig. Mit der

GenussStube haben wir unsere Leidenschaft
verwirklicht und einen Ort geschaffen, an dem

moderne und nachhaltige Gastronomie 
gelebt wird.

Gemeinsam mit unserem Team leben wir eine
ehrliche Küche  – handwerklich gekocht, mit

Respekt vor dem Produkt und seinem natürlichen
Geschmack. 

Dabei schätzen wir traditionelle Methoden wie
Einlegen und Fermentieren ,  die Zeit, Aroma und

Charakter in unsere Produkte bringen.

Genuss  bedeutet für uns Qualität,
Authentizität & gelebte Gastfreundschaft .  

Wir freuen uns, wenn Sie sich bei uns wohlfühlen,
die Zeit vergessen und einfach geniessen!

Herzlich willkommen in der
Wichlern GenussStube

Herzlich willkommen in der
Wichlern GenussStube



Wichlern Rindstatar
Hausbrot |  Kerbel-Senf-Butter |  Zweierlei Eigelb |  Kräuteröl

70g  25  •  140g  37
mit Cognac +  4

NÜSSLISALAT
Feigen |  Rosmarin-Baumnüsse |  Birnen-Dressing 14

mit Wildschwein-Salamettli + 5

TagesSuppe
Täglich frisch im Angebot  11

~  V O R S P E I S E N  ~

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.

Fleisch: Schweiz | Lachsforelle aus Bremgarten (AG), aufgezogen in reinem Quellwasser 

HOKKAIDO-KÜRBISSUPPE
Butter-Maroni |  Thymian |  Kürbiskernöl  13

Wichlern GenussSalat
Eingelegtes Gemüse |  Geröstete Kerne |  Kräuterdressing  13

Eingelegter RANDENSALAT
Dallenwiler Geisskäse |  Trauben |  Rucola |  Pinienkerne  15



Kalbsgeschnetzeltes
Rösti oder  Tagliatelle |  Champignons |  Rahm  39

Kalbs Cordon bleu
Saisongemüse |  Bergkäse |  Kimchi-Aioli  42

inkl. Country Dippers oder  Süsskartoffel-Pommes + 3

Gebratenes Lachsforellenfilet
Lauch-Blumenkohl-Püree |  Schwarzer Quinoa |  Saisongemüse |  

Kamillen-Beurre-blanc  38

PANIERTES SCHWEINSSCHNITZEL
Saisongemüse |  Kräutermayonnaise |  Country Dippers  32

Pouletschenkelsteak
Thymianjus |  Spätzli |  Glasierte Rüebli  29

ÄLPLERMAGRONEN
Kartoffeln |  Röstzwiebeln |  Apfel-Vanille-Mus  26

~  H A U P T G Ä N G E  ~

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.

Fleisch: Schweiz | Lachsforelle aus Bremgarten (AG), aufgezogen in reinem Quellwasser 

Rösti-Pfanne
Geröstete Pfifferlinge |  Bergkäse |  Spiegelei 28

mit Speck + 3



~  D E K L A R A T I O N E N  &  H I N W E I S E  ~

In unserer Küche werden verschiedene Allergene verarbeitet. 
Trotz sorgf ältiger Arbeitsweise können Kreuzkontaminationen 

nicht vollständig ausgeschlossen werden. 

Viele unserer Gerichte können wir auf  Wunsch an 
Allergien und Unverträglichkeiten anpassen.

 

Unser Serviceteam berät Sie gerne.

BROT-HERKUNFT
Unser Brot beziehen wir von der Luzerner Traditionsbäckerei Hänggi. 

Das Familienunternehmen backt seit 1949 und produziert 
seine Backwaren in Rothenburg LU

  Gluten      Ei       Laktose   Schalenfrüchte   Soja       Fisch 

              Sellerie         Senf        Sesam        Sulfite

Vegetarisches Gericht
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