
Wir – Dominika & Klaudia  – sind seit vielen Jahren
mit Herzblut in der Gastronomie tätig. Mit der

GenussStube haben wir unsere Leidenschaft
verwirklicht und einen Ort geschaffen, an dem

moderne und nachhaltige Gastronomie 
gelebt wird.

Gemeinsam mit unserem Küchenchef und seinem
Team stehen wir für eine ehrliche Küche  –

handwerklich gekocht, mit Respekt vor dem
Produkt und seinem natürlichen Geschmack. 

Dabei schätzen wir traditionelle Methoden wie
Einlegen und Fermentieren ,  die Zeit, Aroma und

Charakter in unsere Produkte bringen.

Rund um unsere Terrasse wächst ein kleiner
Kräutergarten ,  der mit viel Hingabe gepflegt wird. Frisch

geerntet verleihen die Kräuter unseren Gerichten und
Signature Drinks natürliche Aromen sowie ihren

unverwechselbaren Charakter.

Genuss  bedeutet für uns Qualität,
Authentizität & gelebte Gastfreundschaft .  

Wir freuen uns, wenn Sie sich bei uns wohlfühlen,
die Zeit vergessen und einfach geniessen!

Herzlich willkommen in der
Wichlern GenussStube

Herzlich willkommen in der
Wichlern GenussStube



~  V O R S P E I S E N  ~

Wichlern Genusssalat
Eingelegtes Gemüse |  Geröstete Kerne |  Kräuterdressing  13

Vitello Tonnato
Senfkaviar |  Kapern |  Eingelegte Zitronenzeste |  Rucola  23

Sommerliche Burrata
Grillierter Pfirsich |  Getrocknete Tomaten |  Granatapfel |  Rosmarin  20

Leicht gebeizte Lachsforelle 
Kartoffel Mille-feuille |  Bio-Grüntee-Gelée "Mystique" |  Erdbeere  22

Unsere Weinempfehlung: 
Johanniter Weisswein, Weingut Sonnenberg - Kriens

Wichlern Rindstatar
Briochetoast |  Nussbutter |  Zweierlei Eigelb |  Kräuteröl

70g  25  •  140g  37
mit Cognac +  4

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.

Fleisch: Schweiz | Lachsforelle aus Bremgarten (AG), aufgezogen in reinem
Quellwasser | Black-Tiger-Crevetten: ASC-zertifiziert

  _--

Kalte Mandelsuppe "Ajo Blanco"
Trauben |  Estragon |  Apfelessig  14



~  H A U S K L A S S I K E R  ~

Älpler Magronen
Kartoffel |  Röstzwiebeln |  Apfel-Vanillekompott  26

Rösti-Pfanne
Tomaten |  Bergkäse |  Spiegelei  27

mit Bündner Rohschinken + 4

Kalbsgeschnetzeltes
Rösti oder  Tagliatelle |  Champignons |  Rahm  39

Galloway Beef Burger aus Kriens
Eingelegte rote Zwiebeln |  Bergkäse |  Speck |  Country Dippers  34

Unsere Bierempfehlung: Mons Red Ale – Kriens

Kalbs Cordon bleu
Saisongemüse |  Bergkäse |  Kräutermayonnaise  42
Country Dippers oder  Süsskartoffel-Pommes + 3

Schweineschnitzel
Saisongemüse |  Kräutermayonnaise |  Country Dippers  32

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.

Fleisch: Schweiz | Lachsforelle aus Bremgarten (AG), aufgezogen in reinem
Quellwasser | Black-Tiger-Crevetten: ASC-zertifiziert



~  W I C H L E R N  S I G N A T U R E S  ~

Mediterrane Gemüsepfanne
Paprikacreme | Kartoffeln |  Saisongemüse  28

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.

Fleisch: Schweiz | Lachsforelle aus Bremgarten (AG), aufgezogen in reinem
Quellwasser | Black-Tiger-Crevetten: ASC-zertifiziert

Poulet-Schenkelsteak
Gebratener Jasminreis |  Wok-Gemüse |  Unagilack  31

Gebratenes Lachsforellenfilet
Kamillen-Beurre-blanc |  Schwarze Quinoa |  

Karotten-Zitronengras-Püree |  Saisongemüse  38

Schweizer Entrecôte 180 g
Kräuterkartoffeln |  Saisongemüse |  Kimchi-Mayo | Kalbsjus  48

Unsere Weinempfehlung: 
Macho Man Monastrell  DO Bio – Casa Rojo, Spanien

Caesar Salat  
Romanasalat |  Parmesan |  Croûtons |  Caesar-Dressing  19

mit Pouletstreifen  +8 
mit Black-Tiger-Crevetten  +10 

Spare Ribs „Wichlern Art“
Krautsalat |  Gerösteter Mais |  Tomatensalsa  39
Country Dippers oder  Süsskartoffel-Pommes + 3



~  I N F O R M A T I O N E N  Z U

A L L E R G E N E N  ~

In unserer Küche werden verschiedene Allergene verarbeitet. 
Trotz sorgf ältiger Arbeitsweise können Kreuzkontaminationen 

nicht vollständig ausgeschlossen werden. 

Viele unserer Gerichte können wir auf  Wunsch an 
Allergien und Unverträglichkeiten anpassen.

 

Unser Serviceteam berät Sie gerne.

  Gluten      Ei       Laktose   Schalenfrüchte   Soja       Fisch 

              Sellerie         Senf        Sesam        Sulfite
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